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Resumen

Este trabajo tiene por objetivo analizar la evolu-
cién historiografica de un campo de estudio re-
ciente, la historia de la sal y, mas especificamente,
en la Antigiiedad, determinando cémo y dentro de
qué corrientes de pensamiento histérico se fraguo,
cuales han sido su evolucion y enfoques y cdmo
se ha consolidado e integrado en las tendencias y
practicas actuales. En efecto, la sal ha estado im-
plicada en los primeros estudios histdricos por su
contenido econémico y el intervencionismo esta-

Abstract

The aim of this paper is to analyze the historiographic
development of a recent area of study: the history of
salt, with a primary focus on Antiquity. The scope is
to analyze how and within which lines of historical
thought the history of salt was conceived, its develo-
pment and focuses, and how it has consolidated and
been integrated into current historiographic trends
and practices. In fact, salt has been implicated in the
first historical studies due to its economic relevance
and state intervention, both of which have provi-
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tal, que es lo que han transmitido las principales
fuentes histdricas de la Antigiiedad. Su trampolin
resultaron ser las historias temadticas y la historia
global de los individuos en sociedad que propuso
la Escuela de los Annales, especialmente en la terce-
ra generacion con Jacques Le Goff, quien se apoyd
en unos primeros estudios de una naciente arqueo-
logia. Esta consolidacion de los estudios histdricos
de la sal avanzara dedicada a otros periodos his-
téricos y no tardard en ampliarse a la Antigiiedad.
Los estudios arqueoldgicos locales en grandes
regiones productoras de sal marcaran su identi-
ficacion y consolidaciéon como campo de estudio,
junto con el caracter colateral de la sal en otras te-
maticas como la alimentacidn, la conservacion de
alimentos, la tecnologia y la cultura. Actualmente,
ya esta plenamente individualizada la historia de la
sal en la Antigiiedad y participa de las nuevas ten-
dencias en investigacion histdrica y arqueoldgica.
Las fuentes escritas estdn siendo analizadas desde
otras perspectivas, sumandose a otras tematicas,
mientras que se estan creando grandes equipos in-
terdisciplinares, proyectos de gran envergadura y
trabajos de campo que combinan lo local con am-
plias regiones, diferentes periodos historicos en su
continuidad y metodologias aportadas por nuevas
disciplinas sobre el medioambiente y el territorio;
todo ello augura un intenso campo de trabajo para
los anos venideros en torno a los lugares de pro-
duccidn, las técnicas o el marco de la explotacion.

Palabras clave

Historia de la sal, Antigiiedad, Arqueologia de la
sal, Historiografia, Historia tematica

ded the primary historical sources of Antiquity. The
springboard for these initial studies — which were
based on early studies of nascent archeology — were
the thematic histories and the global history con-
cerning the individuals in society that were created
by the Ecole des Annales, especially third-generation
members like Jacques Le Goft. This consolidation of
the historical studies of salt developed with a focus
on other periods of history that would soon extend
to Antiquity. Local archeological studies in large salt-
producing regions will mark its identification and
consolidation as a field of study, together with the
nature of salt in connection with other areas such as
diet, foodstuff conservation, and cultural technolo-
gy. At present, the history of salt in Antiquity is fully
defined and participates in the new trends of histori-
cal research and archeology. The written sources are
being analyzed from different perspectives in combi-
nation with other areas of research, and at the same
time large interdisciplinary teams are being created,
as well as projects of great relevance and fieldwork
that combines a focus on localized regions with those
of greater expanse, and that concentrate on different
periods of history in their continuity. Methods adop-
ted from other disciplines whose focus is on the en-
vironment and territory are also being used. All this
presages the development of intensive fieldwork for
the upcoming years in relation to areas of salt produc-
tion, and related technology as well as the framework
of its exploitation.
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History of salt, Antiquity, Archaeology of salt, His-
toriography, Thematic history
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Introduccion

La historia de la sal como estudio tematico se ha configurado en las tltimas décadas, primero
en campos mas modernos como la historia medieval, moderna y contemporanea por la exis-
tencia de numerosisima documentacion textual de tipo econdémico especialmente, pero tam-
bién social, politico, e incluso cultural, debido a la importancia de la sal para la vida humana
y animal. En esta evolucion, la Antigiiedad y la arqueologia de la sal se han incorporado mas
tarde como tema de estudio y de analisis por la especificidad de sus fuentes y de sus referen-
cias y son estas las que han condicionado los primeros enfoques econdmicos en torno a la sal.
Como resultado, esto nos ha conducido al planteamiento de este trabajo, por este excesivo
determinismo y por la necesidad de una comprension y conocimiento conjunto del tema.

Al igual que la historia como corriente de pensamiento historicista, que debuta en el
siglo XIX, tiene unos momentos precientificos que ya destacé Le Goff', desde los siglos XV-
XVT existe un cierto interés por la sal individualizada, sus propiedades y su historia, por
ejemplo en la obra de Marineo Siculo?, que menciona los beneficios de sal, con la materiali-
zacion de un extenso campo semantico en torno a esta’, o la obra enciclopédica de erudicién
cientifica sobre la sal de Gémez Miedes “Comentarios sobre la sal’, originalmente en latin*.
Desde finales del siglo XVIII, comenzamos a encontrar ya algunas obras pioneras, como las
de Jean-Nicolas Démeunier®, que analizan la evolucién las costumbres de sociedades tanto
antiguas como contemporaneas, enfocandose en aspectos como la alimentacion. En este sen-
tido, recurre ya a los testimonios tanto griegos como latinos como fuente primordial para el
conocimiento de este aspecto desde la Antigiiedad en adelante.

Sin embargo, como campo especifico de estudio, hay que acercarse a la primera historia
cientifica de las universidades alemanas a través de autores como Gibbon, Niebuhr y, muy
especialmente para nosotros, Mommsen o, en Francia, Fustel de Coulanges con sus descrip-
ciones y narraciones de los hechos histéricos y su historia politica y factual, basada en el uso

1. Le Goft, 2014.

2. Marineo Siculo, 2004. A partir de su interpretacion de autores como Ovidio, Virgilio, Plinio o Varrén.
3. Hernando Garcia-Cervigén y Alonso Sutil, 2007.

4. Ramos Maldonado, 2003.

5. Démeunier, 1776.
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de la filologia clasica como base documental preferente® y un incipiente método critico (al
que se incorporarian también la epigrafia y la numismatica) en un interés por comprender
y explicar hechos. Mommsen publicé su “Historia de Roma” en 1854-56, con un desarrollo
especial de los dos ultimos siglos de la Republica. El seguimiento directo de las fuentes escri-
tas para su narracion de la historia de Roma en sus primeros siglos sera un determinante de
los ejes de estudio que tomara posteriormente la historia de la sal. En efecto, su obediencia
a Tito Livio definié una serie de temas que éste traté y que, después, fueron retomados y se
mantuvieron en los estudios sobre la sal. Tito Livio menciona en varios momentos la sal, por
ejemplo, con ocasion de la fundacion de Ostia, con los primeros enfrentamientos de Roma
con Veyes, en relacion con los precios y el comercio de la sal, asi como en las politicas de
Roma en Grecia’. Estos grandes temas seran los replicados por Mommsen en su historicismo
politico, que estara muy determinado por el andlisis textual y filologico. Asi, Mommsen se va
a referir a las luchas de Romulo contra Veyes y como les arrebato las posesiones de la margen
derecha y las salinas situadas en la desembocadura del Tiber, con la fundacién de Ostia por
Ancus Marcius®. También se referira a la instauracion, al principio de la Republica, de ciertas
medidas econdémicas favorables al pueblo, entre las que se encuentra el establecimiento del
monopolio de la sal para darsela a los ciudadanos a precio reducido’, la atribucién por parte
del Estado del acopio y reventa de granos y sal con una intervencion sobre el precio de la sal
(bajandolo en determinados territorios, puesto que no era posible vender la sal a un precio
uniforme y el Estado estaba obligado a venderlo incluso mas barato que lo que habia costa-
do'), asi como a la prohibicion por parte de Roma en Macedonia de importar sal y madera
enel 158 a. C''. La alusion a la alimentacion, en cambio, no se basa ya en Tito Livio, sino en
Catdn, cuando alude al aftadido de sal al pescado salado en la dieta de los esclavos (Agr. 65-
67) '2. Estas menciones tratan sobre contenidos econémicos, comercio, precios o monopolio
y van a constituir asi, dentro de la historia de la sal de la Antigiiedad, los primeros ejes de
investigacion. Seran continuados por Cagnat y Marquardt"; de hecho, Marquardt y Momm-

6. Casanova, 1991; Fustel de Coulanges, 1888, p. 11. Discusion en Le Goft, 2005.

7. Las referencias de Tito Livio aluden a episodios que tuvieron lugar durante la formacién de la Republi-
ca: creacion de salinas por Ancus Marcius (TL 1, 33, 9), enfrentamiento con los etruscos y con Veyes (TL 5,
45,8;7,17,6;7,19,9), eliminacidn del comercio, que hasta entonces se encontraba en manos privadas (TL
2,9, 4), establecimiento de precios diferentes y la creacion de un impuesto sobre la sal por Livius Salinator
en el 204-203 a. C (TL 29, 37, 3), e imposicion por parte de Paulo Emilio de la prohibiciéon de importar sal
a Macedonia (TL 45, 29, 13). El enfoque augusteo de la obra de Tito Livio ha sido ampliamente destacado:
Saitta, 1989.

8. Mommsen, 1953. El libro I p. 85 se corresponde con Tito Livio (1, 33, 9).

9. Mommsen, 1953. El libro II pp. 294-295 se corresponde con Tito Livio (2, 9, 4). Tras la expulsion de los
RR y como medida favorable al pueblo, se establece un monopolio que interpreta Mommsen como favore-
cedor de los intermediarios.

10. Mommsen, 1953. El libro II pp. 801-802 se corresponde con Tito Livio (29, 37, 3).

11. Mommsen, 1953. El libro III, t. II, pp. 776-777 se corresponde con Tito Livio (45, 29, 13).

12. Mommsen, 1953, libro IIT, t. I, p. 839.

13. Cagnat, 1882 ; Marquardt, 1988.
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sen fueron estrechos colaboradores y autores de textos comunes'. En sus estudios intentan
resolver también los grandes temas tales como los impuestos, un vectigal y el monopolio de
la sal, los arrendadores de las salinas y de su comercio, la fijaciéon de un precio de la sal a tra-
vés de los términos mencionados en las fuentes, pero con el apoyo ya de la epigrafia. Cagnat
discute las fuentes tras ordenar cronolégicamente las diferentes medidas que va citando Tito
Livio: creacion de salinas, derecho de vender la sal, impuesto y diferenciacion de los precios
y alude, también, a los arrendadores. Plantea Cagnat muy especialmente el tema de la explo-
tacion libre de las salinas o monopolio de la sal interpretando que las salinas no fueron total-
mente eliminadas de las manos privadas y estableciendo diferenciaciones entre los diferentes
periodos: Reyes, Republica y Bajo Imperio'. El papel de los publicanos y arrendadores y el
caracter impositivo sobre la sal dara lugar a otros trabajos durante estos afios, probando asi
la actualidad de la tematica'®, quizas en este contexto liberalizador de la economia del siglo
XIX que, para Traina, supera el aspecto econdmico y se adentra en el campo politico del
momento'. Asi, en las bien conocidas obras de caracter econémico y social de Rostovtzeft
apareceran menciones a los diferentes monopolios de la sal, entre otros en Egipto por la rica
documentacion papiroldgica, asi como al comercio e impuestos, tanto en los distintos reinos
helenisticos como después en Roma. Pese al uso exhaustivo de las fuentes, su realidad con-
temporanea parece determinar su vision de la Antigiiedad'®.

Asi, la economia marco los inicios de esta tematica de estudio®®, que se vera pronto
influenciada por la revolucion de lo social que se unié a lo econémico de los afios 20 del siglo
XX, cuando la historiografia empez6 a replantear los métodos del positivismo y surgio6 la
Escuela de los Annales fundada por Febvre?' con figuras como Bloch y Braudel y una tercera
generacion representada por Le Goff, mas relevante para nosotros aqui, puesto que es el crea-
dor del concepto de “Nueva Historia”. Sera una de las grandes transformaciones del siglo XX,
que supuso una reaccion contra la historia factual, de los “hechos” de la historia, al mismo
tiempo que abria la historia a metodologias propias de las ciencias sociales®. Esta corriente
entendia el pasado y su interpretacion con la ambicién de una sintesis historica global®, la
amplitud de fuentes, el reconocimiento de las distintas temporalidades, la preocupacion por
el espacio, asi como la relacion de la historia con las ciencias sociales?, de tal forma que la

14. Mommsen y Marquardt, 1889.

15. Cagnat, 1882, p. 238.

16. Es planteado por Cagnat siguiendo los estudios de Cohn de 1873: Cagnat, 1882, pp. 238- 240.

17. Traina, 1992 siguiendo a Hauser, 1927, p. 7.

18. Momigliano, 1954; Rostovzeft, 1969; Rostovzeff, 1988.

19. Estudios econémicos van a ser comunes para otros periodos por la cercania de las fuentes escritas.

20. Casanova, 1991, p. 28.

21. Crouzet, 2003.

22., Grawitz, 1984, p. 204.

23. Burke, 1994, p. 14.

24. « Btude scientifiquement conduite des diverses activités et des hommes d"autrefois, saisis a leur date,
dans le cadre des sociétés extrémement variées et cependant comparables aux autres (c’est le postulat de
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historia pasaria a considerarse como ciencia del pasado y ciencia del presente a la vez”. En
esta revolucion investigadora van a surgir temas como las historias de la vida cotidiana y, en
relacion con la sal, la historia de la alimentacion y los estudios sobre las salazones®.

El profundo impacto que tuvo esta corriente investigadora sobre la historia de la sal
vendria con la segunda y tercera generacion de la Escuela de los Annales, en los afios 50-60
del siglo pasado, de la mano de medievalistas insertos en la continuacion de esta Escuela y en
la “Nueva Historia’, con estudios tematicos integrados en visiones mas holisticas y globales
y con unas periodizaciones necesarias, pero, a la vez, no indispensables?. Se inicié con el
planteamiento de un Questionnaire pour une enquéte sur le sel dans Uhistoire au moyen age et
aux temps modernes, propuesto por Jeannin y Le Goff (1956) * y retomado en la obra de con-
junto de Michel Mollat donde, con una vision sistematica, planteaban estos autores todas las
problematicas vinculadas a la sal en la historia, marcando los inicios del estudio tematico. Era
una vision holistica, pero sin dejar de lado la tendencia institucional y econémica de los es-
tudios de la Edad Media. Destacaban como grandes lineas de su propuesta: técnicas y trans-
porte, centros de produccion, zonas de llamada (demanda), el comercio y su organizacién,
estructuras politicas, administrativas y fiscales, aspectos sociales, inventarios documentales.
Y, con este principio, comenzaron a celebrarse las primeras reuniones monograficas que van
a aglutinar a estudiosos medievalistas y del mundo contemporaneo® .

Pero esta “Nueva Historia” y la historia de la sal se fueron creando al mismo tiempo
que se iba consolidando la disciplina arqueoldgica y se iba identificando una cultura material
vinculada con la elaboracidn de la sal*®. En efecto, cuando la sal era obtenida artificialmente
por elaboracién ignea, esta produccion daba lugar a grandes cantidades de restos ceramicos
que se fueron descubriendo en las regiones salineras que se empezaron a identificar: eran los
llamados briquetages. Aparecieron los primeros trabajos arqueolégicos monograficos con un
caracter local alli donde la sal era un recurso y se habia elaborado. El territorio precedia asi al
ambito académico como inicio de los estudios. De esta forma, en la region de La Seille (Lore-
na, Francia)®!, se comienzan a vincular con la elaboracién de la sal una serie de restos cerami-
cos, fragmentos ceramicos de soportes, de calzas y de recipientes fabricados y utilizados para

la sociologie), dont ils ont rempli la surface de la terre et la succession des 4ges [..] » : Febvre, 1992, p. VIL

25. Cardoso, 1985, p. 123.

26. Ayudé también en esta valorizacion de la sal intangible, pero indispensable para las sociedades, el que
se estuviera viviendo un momento volcado, como ha expresado Saitta, hacia lo menos monumental y tan-
gible, hacia el paisaje, hacia actividades etnograficas, artesanales e industriales: Saitta, 1989, p. 79. La figura
y los trabajos de Julio Caro Baroja es representativa de estas tendencias: Gonzalez Martin, 2014.

27. Le Goff, 2014, p. 42.

28. Jeannin y Le Gofl, 1968. Recientemente, ha sido retomado y analizado: Morére, 2020.

29. Mollat, 1968.

30. Aunque se han conservado importantes fuentes literarias antiguas sobre el cloruro sédico como el
capitulo XXXI de la HN de Plinio El Viejo, entre muchos otros autores, las fuentes escritas antiguas son muy
desiguales y limitadas, siendo esencial el desarrollo de la arqueologia.

31. Bertaux, 1979.
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la elaboracion de la sal ignea. De esta manera, en la historia de la sal en sus primeros momen-
tos, las regiones saliferas van a tener una gran importancia debido a los estudios pioneros
arqueoldgicos, pudiéndose afirmar que esta historia tematica de la sal se va a solapar con
la primera arqueologia regional. Asi, Gouletquer estudié en su Tesis Doctoral el briquetage
en Bretana®, mientras que en Inglaterra tuvo lugar un encuentro sobre la produccién de sal
en los denominados Red Hills de Essex, asi como en Sussex y Dorset, incorporando la Edad
del Hierro, la época romana y la medieval. En estas jornadas se aiaden estudios de Retz en
Francia y del valle de Saale en Alemania, de Panne, en Bélgica, con el interés de una posible
salina romana, asi como las salinas histéricas de Northwich, en Inglaterra, pais que tiene
una larga herencia vinculada con la sal como testimonia la toponimia y su sistema viario
antiguo®. Es decir, se estaban ya consolidando las primeras regiones salineras. Esta técnica
ignea sera puesta en la practica tanto en regiones de interior como de costa, al ser necesario
que la salmuera fuera concentrada y evaporada por accién del fuego para obtener la sal,
técnica que va a ser reconocida desde la Edad del Bronce, con un extraordinario desarrollo
en la Edad del Hierro y su continuacién en la época romana y hasta el siglo XIX. Van a
publicarse entonces unas primeras obras pioneras sobre la sal vinculada con la economia y
la tecnologia con las obras de Riehm, Nenquin y Forbes*. De forma mas general, aparecen
también los primeros intentos de obras sobre la dieta de los pueblos de la Antigtiedad, pero
siguiendo la perspectiva arqueologica. Una de las obras a destacar es la de Don y Patricia
Brothwell®, que tiene en cuenta tanto datos arqueologicos como textos e iconografia. En
este volumen se presenta, entre otra mucha informacién, una vision sobre la industria de
la sal tanto en época neolitica como en época romana en la Galia y Britania, ilustrando la
expansion de la industria salinera a través del tiempo. Pionero, pero aislado, fue también el
estudio del afno 1952 de Grimal y Monod sobre el garum?®.

Y, de forma premonitoria, con la naciente arqueologia, irrumpen también trabajos ais-
lados sobre el Circulo del Estrecho, las salazones y la sal. Asi, se empiezan a celebrar los con-
gresos de Arqueologia en Espaia y el Primer Congreso Arqueoldgico del Marruecos espaiiol
(1953), donde se publicaron unas noticias aisladas como la de Vila Valenti sobre produccién
y comercio de la sal y sobre unas medidas de la sal, estudio totalmente innovador y que no
tuvo continuidad, este ultimo con Tarradell.

Y, con ello, se estaban sembrando las semillas para que una historia antigua de la
sal entrara en la historiografia, aun con escasas fuentes escritas. Por una parte, seria el
despertar de la arqueologia a través de la arqueologia prehistérica, que se ampliaria a la
Protohistoria y época romana y que fue dando cuerpo a las diferentes problematicas sobre

32. Gouletquer, 1970.

33. Colchester Archaeological Group, 1974.

34. Riehm, 1961; Nenquin, 1964; Forbes, 1964.

35. Brothwell y Brothwell, 1969.

36. Grimal y Monod, 1952. A partir de los aflos 80, seran las salazones un eje colateral donde se abordara
frecuentemente el estudio de la sal.

37. Vila Valenti, 1954; Jadregui, 1954; trabajo de este tltimo en relacién con Tarradell.
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la obtencidn de la sal, las diferentes concentraciones de sal de las salmueras, las distintas
etapas en su elaboracidn, los panes de sal, su transporte y comercio, o cuestiones como la
concentracion y evaporacion. Faltaria ain centrarse en la recopilacion de las fuentes, te-
rritorios saliferos y el estudio de los diferentes ambientes de la Antigiiedad. Por otra parte,
las nuevas corrientes de pensamiento historiografico y la historia global que crearon los
medievalistas se centrarian también en la sal, su territorio y su historia, catapultando asi
también a la historia antigua en ese movimiento. Podemos destacar a finales de los afios 70
los trabajos de Hocquet, medievalista y discipulo de Mollat, dedicados a Venecia y a su ri-
queza a partir de su monopolio del comercio de la sal en el Mediterraneo y que darian lugar
a un nuevo impulso por la globalidad del analisis desarrollado en torno a la produccién,
comercio de la sal veneciana o metrologia®®. La personalidad aglutinadora de este medie-
valista e investigador hizo mucho por la historia de la sal, que es heredera de la economia,
de la sociedad y del territorio®, centrandose en un periodo con una amplia documentacién
escrita. Otros muchos medievalistas continuaron estos estudios monograficos en un entor-
no investigador que, como deciamos, impulsaria a la historia antigua®.

Un tercer desencadenante que precedié y acompand a la irrupcion de los estudios sobre
la sal en el mundo antiguo fueron investigaciones colaterales sobre economia de la Antigiie-
dad por parte de investigadores que después se dedicarian de una forma u otra a la sal, que
iban mencionando paulatinamente a las salinas y a la sal. Asi, conocemos los estudios de
Pasquinucci sobre leyes agrarias, categorias de la tierra y ganaderia en la economia italiana,
el de Traina sobre marismas y lagunas*' y los trabajos sobre Ostia que, de una manera u otra,
iban incidiendo también en las salinas*.

Lo mismo podemos decir sobre la alimentacion y las salazones que resultaron en es-
tudios fundamentales en aquellos afios®, puesto que la sal era un componente basico de
las salazones. La investigacion sobre la industria salazonera y productos como el garum fue
tomando fuerza en las tltimas décadas y se centro, principalmente, en el Mediterraneo occi-
dental y la costa atlantica. Tras los primeros estudios, como el ya citado de Grimal y Monod
(1952), fueron surgiendo otros locales a partir de los diversos hallazgos epigraficos, arqueo-
légicos (anforas, restos de infraestructura salazonera, etc.) y espaciales. Podemos destacar la
obra de Etienne sobre el garum* de la sociedad, que tanto debate ha ido planteando, basado
en la idea de que la sal, al ser un producto esencial en las salazones, dio lugar al monopolio

38. Litchfield et al., 2001.

39. Hocquet, 1978; Hocquet, 1994.

40. Empezaron siendo estudios econémicos a los que se incorporaria el territorio y la arqueologia medie-
val: Pastor de Togneri, 1963; Gonzalez Ruiz y Ruiz de la Pefia, 1972; Malpica Cuello, 1982; Ladero Quesada,
1987; Malpica Cuello, 1991; Malpica Cuello, 2005.

41. Gabba y Pasquinucci 1979; Traina, 1986. La economia y la trashumancia han sido siempre temas co-
laterales en los estudios sobre los territorios salineros: Corbier, 1991.

42. Rebuffat, 1974.

43. André, 1981.

44. Etienne, 1970.
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estatal tanto de la sal como del garum en época barquida y después romana, asi como las
obras dedicadas al occidente mediterraneo y atlantico de Ponsich y Tarradell*®. No hubo, sin
embargo, ninguna obra de sintesis hasta la aparicion de la monogratia de Curtis en 1991*. En
esta, ademas, Curtis sobrepasa el Mediterraneo occidental con capitulos ya también sobre las
provincias orientales del Imperio, donde dedica un apartado a regiones mas alejadas como
es, por ejemplo, la del Mar Negro. En esta zona, precisamente, se esta desarrollando (aunque
de forma tardia en comparacién con la zona occidental del Imperio) una investigacion cada
vez mas completa sobre estos productos®. En los afios 80 aparecieron las primeras obras de
sintesis sobre la historia de la sal, de la que es buen ejemplo la de Bergier* asi como las de
Multhauf*” y Adshead™, que se centraron en otras épocas diferentes a las que aqui nos intere-
san, principalmente de la Edad Media en adelante, pese a que contienen apartados introduc-
torios sobre los primeros estadios de la produccién de sal; la historia antigua de la sal iba ya
a emerger y consolidarse.

La irrupcion de la Historia Antigua

Podemos decir que la historia antigua de la sal se inicia con la propuesta de Giovannini, que
iba a revolucionar los planteamientos sobre la integracion de la sal en la historia antigua. En
el titulo de su obra unia la ciudad de Roma, la sal y la fortuna®. Menciona Giovannini, en
primer lugar, la escasez de estudios sobre la sal y el silencio de los estudios sobre las salinas
de Ostia, debido al interés historiografico dominante por instituciones y valores militares. En
cambio, ¢l destaca la conversiéon de Roma en una ciudad expansiva y conquistadora tras la
toma de las salinas situadas en la desembocadura del Tiber y el derrocamiento de la ciudad
etrusca de Veyes, que marcaran el final del poder etrusco, con la consiguiente fundacién
del castrum de Ostia, segun los enfrentamientos descritos por Tito Livio, resuelto todo ello
definitivamente en el 396 a. C. Destaca que la ciudad de Roma nacié y crecié en un sitio
favorecido por la naturaleza con acceso a estas salinas situadas en la margen izquierda del
Tiber (fundacién de Ancus Marcius, que toma ademas la zona de la Silva Maesia, el acceso
al mar y la Via Salaria®), fundadas antes de la toma de Veyes en el 396 a.C., a las que se su-
marian las tomadas a esta ciudad, de enorme riqueza, que justificaria la expansién de Roma.
Es trascendental su hipdtesis sobre la capacidad que la sal tendria como condicionante his-

45. Ponsich y Tarradell, 1965; Ponsich, 1998.

46. Curtis, 1991.

47. Esta linea va a tener una fuerte continuacién hasta la actualidad como veremos a partir de la epigrafia
anforaria.

48. Bergier, 1982.

49. Multhauf, 1978.

50. Adshead, 1992.

51. Giovannini, 1985.

52. Giovannini, 1985, p. 381.
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torico de procesos y conquistas, asi como la transformacion que supuso el disponer de este
recurso. Asi, se consolidan los grandes temas de discusién que ya Mommsen plante6 con su
seguimiento de las fuentes escritas: las cuestiones sobre la fundacion (creacion) de las salinas
de Ostia (Romulus, Ancus Marcius), los enfrentamientos entre las ciudades de Veyes y Roma
a finales del siglo IV a.C. (es decir, las guerras por la sal), la eliminacién del comercio a los
privados y la creacion de un impuesto sobre la sal (es decir, el monopolio en torno a la sal),
con la diferencia de que les da una interpretacion histérica al discutir los datos de Tito Livio y
sus anacronismos, en oposicion al planteamiento historicista de Mommsen. Pero Giovannini
va mas alla en su propuesta del papel de la sal en la conquista de Roma y el analisis de las
fuentes. Lleva a cabo un analisis del consumo de la sal y su necesidad en los individuos para
sustentar su hipotesis sobre la importancia de este producto en cuestiones de supervivencia.
De esta manera, se aleja del planteamiento politico y episddico, aun sin abandonar las fuentes
escritas, su principal fuente y, por otra parte, se acerca igualmente a los estudios cuantitativos
que se desarrollaran mas adelante. Con todo ello, no solamente era, por primera vez, la sal
la protagonista en los procesos historicos de la Antigiiedad, sino que se iniciaron entonces
estudios monograficos™ que fueron el gran desencadenante. Y frente a una arqueologia at-
lantica y centroeuropea de la sal ya existente, por la dependencia de los vestigios materiales™,
fue el trabajo de este autor el que hizo entrar al Mediterraneo clasico en la investigacion. Los
estudios se multiplicaron y se difundieron desde ese momento. Asi, aparecieron entonces los
trabajos de Chevallier sobre la sal como alimento indispensable en una relacién de fuentes en
1991%, de Manfredi sobre el mundo punico a partir de la epigrafia en 1992%, o de Traiana®,
Murolo*, Moinier>’, Mangas y Morere® en un estudio de cardcter general, incorporando a
la Peninsula Ibérica como objeto de estudio. El conocimiento de las fuentes escritas fueron
una primera necesidad, que llevo a la creacion de recopilaciones e inventarios de las fuentes
tanto de diversos territorios como de la Antigiiedad en general. Se unirian a los estudios
sobre Ostia aquellos sobre el culto de Hércules, el Foro Boario y los lugares de intercambio®.

53. Los estudios de la sal en las sociedades también se habian empezado a desarrollar sobre Oriente
Proximo. Comenzaron con el andlisis de la desertificacién de Mesopotamia: Jacobsen, y Adams, 1958 y
prosiguieron con los estudios de Bucellatti y la problematica de las medidas de sal de Potts y Bucellatti (Po-
tts, 1984; Bucellatti, 1990; Hopkinson, 2007). En Egipto con el soporte de los papiros para aprehender las
particularidades de la época helenistica figuran los trabajos de De Cenival, 1983.

54.Aunque los trabajos arqueolégicos sobre la costa atlantica de caracter general continuaron, también se
iniciaron los planteamientos histéricos: Thoen, 1986; Cabal y Thoen, 1985.

55. En una obra homenaje a Michel Ponsich, por cierto: Chevallier, 1991; Morere, 1991.

56. Manfredi, 1992.

57. Traina, 1992.

58. Murolo, 1995.

59. Moinier, 1986.

60. Morere, 1994; Mangas y Hernando, 1990-1991.

61. Levi, 1996; Algreen-Ussing y Fischer-Hansen, 1985; Morelli et al, 2004; Serrano Ordoizgoti, 2018.
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Un sustento y marco para esta esta linea tematica fue la iniciativa de Hocquet, quien
cred la Commission pour 1’Histoire du Sel, muy centrada en el centro de Europa y en perio-
dos modernos especialmente, aunque fue evolucionando. Esta Commission se acompai6 de
una revista de la que se editaron 10 nimeros, al mismo tiempo que comenzaron a celebrarse
reuniones que aportaron discusiones, publicaciones y la difusion del tema, ademas de la in-
tegracion de investigadores jovenes de diversas procedencias universitarias y especialidades,
lanzando iniciativas como los congresos trianuales®?, que expandieron también el campo de
estudio hacia los estudios americanos precolombinos®. Asi, podemos destacar a Malpica y
Weller, un hito en la arqueologia prehistérica de la sal que, con su tesis, marcé el afianzamien-
to de esta disciplina especifica, asi como D Arienzo, Amorim y muchos otros®. Ya se habia
creado una gran historia tematica de la sal que incluia al mundo antiguo. Desde entonces son
varias las vicisitudes que vivio la historia de la sal en diferentes periodos, especialmente para
la Antigiiedad, cuyo lugar se fue reforzando.

Las tendencias actuales de la historiografia de la sal en la Antigiiedad

Desde los afios 2000, tras el inicio de los primeros estudios, se empiezan a encontrar estu-
dios especificos sobre las fuentes clasicas con inventarios aplicados a diferentes territorios
(como la Peninsula Ibérica), asi como estudios sobre fuentes determinadas de gedgrafos
tales como Estrabon o el naturalista Plinio El Viejo® y sobre actividades vinculadas con la
sal®. Hay que recordar las particularidades y especificidades de las fuentes cldsicas sobre el
cloruro sédico en la Antigiiedad, con un tratamiento muy desigual y particular y un silen-
cio en multitud de ocasiones, cuando se sabe de su existencia y elaboracién, con algunas
regiones destacadas sobre otras, o con menciones muy especificas ante acontecimientos
bélicos o por su significado econémico, comercial y productivo. Todo ello determiné en
ese momento la evolucion de la investigacion.

Por otra parte, las investigaciones empezaron a incidir en periodos preclasicos®, en una
linea que culminaria con la obra monografica de Carusi dedicada a la sal en el mundo grie-

62. Congreso de Granada en 1995: Malpica Cuello y Gonzalez Alcantud, 1995; Congreso de Cagliari en
1998; Congreso de Weimar en 2001; Congreso de Nantes en 2004: Hocquet y Sarrazin, 2006, y el tltimo ya
en el 2006 en Siglienza (Guadalajara): Morére Molinero, 2007. Han tenido continuidad en los Congresos de
Antropologia de la sal: Alexianu et al., 2011; el altimo habiéndose publicado en el 2022: Plata, 2022. Otros
congresos que podemos destacar por la importancia de las ponencias fueron: Saule, 1992; Weller, 2002;
Figuls y Weller, 2005; Weller et al., 2008; Molina y Sanchez, 2005.

63. Estan vigentes los trabajos de Blas Castellon Huerta, iniciados en los primeros afios de este siglo y
todavia en marcha entre los cuales los mas recientes son: Castelléon Huerta, 2017.

64. Arienzo, 1996; Amorim, 2008.

65. Morére, 2002; Bonghi Jovino, 2002; Alexianu, 2005; Carusi, 2008; Morere, 2008; Pikulska, 2008; Man-
gas y Hernando, 2011; Moinier, 2012; Morere, 2014; Moinier y Weller, 2015.

66. Perea Yébenes, 2006.

67. Carusi, 2006; Carusi, 2007.
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go%, que fue un hito en esta historia de la sal en la Antigiiedad. Aporté un analisis exhausti-
vo de las fuentes escritas, epigraficas y arqueologicas, lo que le permitié realizar la primera
propuesta de inventario de las salinas en el Mediterraneo. Abordé esta autora las tematicas
mas complejas en torno a la sal como el aprovechamiento y circulacion de este producto en
el mundo griego y en los reinos helenisticos, incluyendo su interpretacion de la aliké ptole-
maica. Y, aunque dedicada al mundo griego, no dejé de lado el analisis del capitulo XXXI de
Plinio el Viejo, una de las obras mas significativas sobre la sal en el mundo antiguo.

Desde entonces han ido surgiendo nuevos enfoques de estudio, por ejemplo, a partir de
los aspectos cuantitativos de la sal en cuanto a alimentacién, consumo o comercio, especial-
mente en el mundo griego y partiendo del iinico dato cuantitativo que las fuentes literarias pro-
porcionan, que es el consumo de sal por parte de un esclavo que cita Caton (Agr. 65-67), quien
recomend¢ anadir sal a la alimentacion cerealistica de los esclavos, un modio de sal afiadido a
la dieta que incluia salazones como el allec. Este enfoque ya habia sido planteado someramente
por Giovannini en su hipétesis sobre el principio de la expansiéon de Roma explicada por la
conquista de las salinas, pues se necesitaba conocer las necesidades saliferas de las poblaciones
de la Antigiiedad®, pero es en estos estudios donde se analizan en profundidad varios casos.

Otro de los ejes recientes ha sido el estudio de la cultura de la sal y el papel delasalenla
alimentacion’. Sobre esta cuestion se dispone de un mayor numero de fuentes para el mun-
do romano en comparacion con el griego. Para el mundo romano el libro sobre las recetas de
Apicius, que conocemos por un manuscrito del siglo IV d. C., pero que se basa en el original
del siglo I, es una fuente esencial donde destaca la importancia del garum como forma de
salar, producto que se encuentra en casi todas las recetas, mientras que para el mundo griego
la sal esta presente en las recetas de pescado y de salazones. Las salazones eran un alimento
esencial de una comunidad (Ar., Eccl., 606) y la sal era considerada un sazonador e incluida
en las recetas de pescado (Ath., 37,7.321 c-d)™ .

Sin que se pueda decir que el estudio de las fuentes esté agotado, las fuentes clasicas son
ilimitadas en su interpretacion y en los enfoques de analisis. No obstante, en los ultimos afos
se esta asistiendo a una renovacion en la orientacion del estudio de la sal a partir de nuevos
hallazgos arqueoldgicos’. Por otra parte, vuelve a estar incluida en los estudios sobre salazo-
nes, pescay comercio de estos productos en el occidente Mediterraneo, como en los afios 60,

68. Carusi, 2008.

69. Carusi, 2011 ; Moinier, 2011 ; Carusi, 2015.

70. Perrichet-Thomas, 1993 ; Morére, 2016 ; Barat, 2017 ; Moreére, 2022.

71. Olson y Sens, 2000. Contamos con la obra de Ateneo de Naucratis, Deipnosofistas (traducido normal-
mente como “Banquete de los eruditos”) que recoge, en el s. IIT d. C., los escritos de sus predecesores sobre
las précticas del banquete en el mundo griego, aunque dando informacién también de otras culturas, como
en el caso del banquete en la corte persa.

72. Una larga bibliografia existe también basada en la epigrafia y en inscripciones mencionando a los sa-
linatores, o alos salarii,entre otros. De fechas recientes podemos citar: Cébeillac-Gervasoni y Morelli, 2014;
Birliba, y Asandulesei, 2019.
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destacando los estudios de época fenicio-punica y sobre el norte de Africa’. De esta forma,
van apareciendo monograficos dedicados a estas cuestiones, como puede ser el volumen edi-
tado por Costa y Hernandez” sobre varios aspectos de la produccién, consumo y comercio
de salazones originarios de la Peninsula Ibérica en estas épocas y su alcance a otros lugares
del Mediterraneo, como Grecia. Mas recientemente, siguiendo la tendencia de los estudios
mas localistas, podemos citar el Congreso Internacional CETARIAE 20057, para los estudios
sobre la industria salazonera en la Peninsula Ibérica o la monografia de Etienne y Mayet’,
asi como sobre esta misma cuestion para el sur de Italia y Sicilia el trabajo de Botte”’, aun-
que trata también, de forma mas breve, el Mar Negro, la Peninsula Ibérica, Africa, la Galia
(Mediterranea y Atlantica) y el resto de Italia. También podemos citar también otros estudios
propios sobre el Mar Negro. Investigadores que procedian de la arqueologia y de la epigrafia
anforaria se acercaron asi al tema de la sal’® al unirse las salazones a los espacios de produc-
cién y al aprovechamiento de la sal. Recientemente, se ha venido a anadir a estos espacios de
produccion de salazones la cuestion sobre la elaboracion de ptrpura®, asi como otras sales®'.

Por otra parte, se ha venido trabajando también desde una perspectiva territorial
el poblamiento y los intercambios en numerosos trabajos, algunos de ellos de tematicas
prehistdricas y protohistdricas, en relacién con la trashumancia y las rutas ganaderas®, al
mismo tiempo que se ha dado un nuevo impulso a los estudios de la sal a partir de trabajos
de campo y diversas intervenciones®.

En efecto, diferentes territorios salineros se sintieron atraidos por la investigacion
arqueoldgica que se ha desarrollado considerablemente, pero en su gran mayoria han sido
estudiados periodos prehistéricos mejor documentados por materiales arqueologicos de
tipo briquetages, restos materiales que ya habian marcado el inicio de las primeras inves-
tigaciones. Presentaremos sdlo una breve sintesis por ser muy abundante la bibliografia y
por no entrar en la tematica de la Antigiiedad. Este tipo de materiales que implicaban una
elaboracién ignea de la sal se han ido descubriendo en territorios tan meridionales como
la Peninsula Ibérica desde el Neolitico y la Edad del Bronce y, por supuesto, en gran parte

73. Mederos Martin y Escribano Cobo, 2005.

74. Costa y Hernandez, 2012.

75. Lagodstena et al., 2007.

76. Etienne y Mayet, 2002.

77. Botte, 2009.

78. Barat, 2017; Driard et al., 2017.

79. Garcia Vargas y Martinez Maganto, 2006; Martinez Maganto y Garcia Vargas, 2009.

80. Fernandez Uriel, 2010; Lépez Medina et al., (e.p.).

81. Delrue y Napoli, 2007.

82. Arenas y Martinez, 1999; Mederos Martin y Ruiz Cabrero, 2000-2001; Carrilero Millan, 2005; Teran
Manrique, 2017; Quixal Santos, 2020.

83. Menanteau et al., 2003 ; Cassen et al., 2004 ; Malpica Cuello et al., 2011; Morere et al., 2013; Valiente
Canovas et al., 2019.
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de Europa y sirvieron para la identificacion de la cultura de la sal en sus principios®. Asi,
estdn testimoniados en la Peninsula Ibérica®: en la desembocadura del Guadalquivir®, en
la regién de Villafafila (Zamora)¥’, en Espartinas (Madrid) y centro peninsular®, en An-
dalucia®, y sobre sal de mina prehistérica conocemos los trabajos en las minas de sal de
Cardona (Barcelona)®. Fuera de la Peninsula Ibérica los casos de estudio prehistéricos son
también muy frecuentes, en Turquia, Rumania, Italia, Reino Unido, Alemania® y Francia,
en concreto las costas norte y oeste con su cultura maritima y también en zonas del interior
como el bien conocido Valle del Seille®. En estos trabajos va destacando el analisis geogra-
fico y medioambiental como uno de los ejes principales, mas alla del estudio de los restos
materiales para épocas prehistoricas, pero también para la Antigiiedad”.

Pero los briquetages no fueron técnicas de produccion de sal inicamente prehistoricas.
Esta técnica ha seguido siendo la base hasta el siglo XIX, como lo han demostrado las con-
tinuas excavaciones. Con los briquetages se planteaban distintas problematicas ademas de la
climatolégica, como la ubicacion de los talleres y su proximidad a la salmuera, las diferentes
fases de elaboracion, concentracion y condensacion, el comercio e irradiaciéon de los moldes
de sal obtenidos y gran cantidad de otras cuestiones. En la costa norte de Francia, en la Belgica,
estan documentados estos talleres al final de la Edad del Hierro, y la conquista romana aporta
importantes modificaciones, con la desaparicion de algunos talleres en el siglo I d. C. como el
de Conchil-le-Temple, pero también con una continuidad en la region de los Morinos y los Me-
napios como testimonia la arqueologia y la epigrafia (Ardres, Steene Pitgam entre otros)**. Unos
métodos similares para elaborar la sal la encontramos con la sal de interior en el Reino Unido
con una salmuera almacenada en albercas, antes de su evaporacion ignea®. Pero la aportacion
de la arqueologia mas relevante en estos tltimos afios ha sido el descubrimiento y la excavacion
de las primeras salinas artificiales de época romana, especialmente salinas maritimas, aunque
se han comenzado a estudiar también salinas de interior*. La evolucién de los niveles del mar

84. Brigand y Weller, 2005.

85. Jiménez Guijarro, 2011.

86. Escacena Carrasco et al., 1996.

87. La bibliografia es amplisima desde los primeros trabajos de Germéan Delibes: Delibes, 1993; Delibes
de Castro et al., 1998 hasta los mds recientes con la bibliografia mas completa: Guerra Doce et al., 2017.

88. Valiente Canovas et al., 2002; Bueno Ramirez et al., 2017; Onate et al., 2023.

89. Teran Manrique y Morgado, 2011.

90. Figuls y Weller, 2007.

91. Erdogu y Ozbasaran, 2008. Existe una muy larga bibliografia por los trabajos comunes entre Francia
y Rumania: Monah y Dumitroa, 2007; Pasquinucci y Menchelli, 2002; Attema y Alessandri, 2012; Sevink et
al,, 2021; Saile, 2002; Hees, 2002.

92. Uno de los emplazamientos pioneros para para el briquetage y con un componente geografico y me-
dioambiental: Olivier et al., 2015.

93. Lopez Saéz et al., 2018; Lagostena Barrios, 2019; Lagdstena Barrios, 2021.

94. Boutet, 2007; Cabal y Thoen, 1985; Napoli, 2007.

95. Arrowsmith y Power, 2012.

96. Loé, Baron de, 1903-1904.
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es uno de los temas subyacentes. La diferenciacion entre sal natural y sal artificial que arranca
de Varrén y de Plinio el Viejo ha sido la que ha llevado a esta busqueda incesante de salinas
artificiales sobre las que apenas se han conservado descripciones. La mas completa es tardia y
se encuentra recogida en el relato de viajes de Rutilius Namatianus, quien describe las salinae
y su composicion, en concreto las de la villa de su amigo Albinus (De redito suo 475-490),
aunque hay interpretaciones que aluden a salinas en la informacién transmitida por Manilius
(Astronomica V 682-692) y, quizas, por Plinio el Viejo (HN XXXI, 81). Las salinas artificiales
suponen discutir el marco de la explotacion y la propiedad, las diferenciaciones entre salinas
de interior y salinas de costa”, las diferencias entre salinas mediterraneas y salinas atlanticasy,
a nivel técnico, grandes cuestiones como el abastecimiento y la circulacion del agua. El primer
descubrimiento tuvo lugar en Vigo, con los trabajos de Castro, quien puso al descubierto en
O Areal (Vigo) la salina conocida mejor conservada de época romana®. Los trabajos han sido
continuados por equipos multidisciplinares del CSIC, quienes han analizado recientemente la
zona de la costa gallega, concretamente la zona de A Guarda (Pontevedra) * y se ha reevaluado
también el paisaje de la zona de Cadiz, intentando identificar posibles lugares de explotacion
de la sal, ante la escasa evidencia que se conserva, asi como en Jaén'®. Otros lugares donde se
han planteado salinas han sido Antibes (sur de Francia) o la zona de Kaunos en el suroeste
de Turquia, a partir de las menciones de Plinio realizandose, asi, un estudio comparativo y
mas global'. En el mismo sentido, se estan desarrollando trabajos basados en la practica de la
arqueologia submarina para el estudio de las salinas en la costa adridtica, fijiandose un nuevo
marco de estudio para la explotacion salinera de las costas'®, en intervenciones acomparnadas
de estudios medioambientales y del territorio.

Como se ha podido ir viendo, en los mas recientes estudios la tendencia esta llevando a
trabajos en grupo y a la puesta en marcha de equipos multidisciplinares e interuniversitarios,
implementandose nuevas metodologias transversales aplicadas a diferentes campos como la
paleoclimatologia, la dendrocronologia, el medioambiente y la arqueologia subacuatica en
torno a diferentes problematicas en sitios de produccion ignea con briquetages, pero también
para el estudio de las salinas costeras. Estan surgiendo diferentes proyectos como el que esta
estudiando las salinas de las costas del Adriatico, asi como otras iniciativas y grupos sobre

97. Valiente Cénovas et al., 2014.

98. Castro, 2006; Castro, 2007; Castro, 2008.

99. Curras, 2017.

100. Fornell-Muifioz y Castillo Martinez, 2019.

101. Garcia Vargas y Martinez Maganto, 2017.

102. Carusi, 2018; Bechor et al., 2020; Grisonic, 2022.
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la sal de interior'® . Otra interesante perspectiva es la de la experimentacién arqueoldgica,
practica que para la sal ha dado resultados alentadores'™.

Esta interdisciplinariedad esta abarcando otros campos, no sélo de la investigacion
histdrica y arqueoldgica, sino en relacion con la sociedad a través del turismo. Como se ha
venido observando, actualmente se esta produciendo un esfuerzo combinado de investiga-
cion cientifica de los lugares antiguos de explotacion de la sal y su puesta en valor como parte
del patrimonio cultural. Como ejemplo, se puede mencionar el Valle Salado de Afiana (Pais
Vasco)'”®, que ha recibido reconocimiento internacional a través de importantes premios'®
por su esfuerzo en la gestion de su patrimonio. Las salinas de Afiana parecen haberse explo-
tado ya desde época neolitica de forma ininterrumpida y, durante época romana, se habria
cambiado el sistema de evaporacion, creandose el paisaje que hoy en dia puede admirarse'”.
Desde principios de este siglo, se esta llevando un intenso trabajo de tipo histérico, pero tam-
bién patrimonial de recuperacion y explotacion, asi como de puesta en valor, que testimonia
el dinamismo de los estudios histdricos y arqueoldgicos.

Conclusiones

La historia de la sal y, en concreto, de esta en la Antigiiedad es una linea de trabajo y de
investigacion que ha venido mostrando su coherencia y cuyos principios se insertan en
el desarrollo historiografico que se inici6 en el siglo XIX. Muy dependiente del enfoque
econdmico al principio, por su obediencia a las fuentes escritas, ha ido evolucionando de
acuerdo con otras corrientes de pensamiento que han consolidado este campo de estudio

103. El grupo “Regards croisés sur le sel” formado por miembros del laboratorio francés Halma - UMR
8164 (CNRS, MCC, Lille 3), trabaja desde el 2013 sobre la historia de la sal, a partir de los hallazgos del
norte de la Galia, tanto arqueoldgicos como epigraficos, desde la Protohistoria en adelante, para analizar
la produccion de la sal en la region desde un punto de vista “diacrénico y transdisciplinar”, incluyendo las
ciencias naturales y la geologia.

104. La arqueologia experimental puede ser un enfoque util para intentar reconstruir los procesos de
explotacion de la sal en la Antigiiedad, principalmente a partir de las observaciones en las excavaciones
arqueologicas de los procesos de fabricacion y las etapas de las cadenas de operaciones: Hoet-van Cauwen-
berghe et al., 2017, p. 20; Bodi, 2007.

105. Plata Montero, 2008; Plata Montero, 2020. Excavaciones actualmente dirigidas por Olivier Weller y
Alberto Plata dentro del marco de los proyectos de investigacion de la Casa de Velazquez.

106. El Valle Salado de Afiana gan¢ la edicion 2015 del Premio Unién Europea de Patrimonio Cultu-
ral-Premio Europa Nostra 2015, distincién concedida por la Comision Europea y Europa Nostra por la ex-
celencia en la gestion del Patrimonio y sus esfuerzos en la recuperacion del paisaje, asi como de la industria
de la produccién de sal, de gran tradicion en el valle.

107. Otros ejemplos son la Saline Royale en Arc-et Senans, en la Jura francesa, o Salins-les-Bains, salinas
histéricas ambas y reconocidas como Patrimonio Mundial por la UNESCO, y las minas de sal de Wieliczka
(Polonia), también declaradas por la UNESCO.
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como parte de la historia global, con unos inicios muy particularmente dentro de la Edad
Media, por el gran volumen de fuentes de cardcter econdmico conservadas. La sal entrd
en la historia de la mano de aquellos periodos para los que disponiamos de mas fuentes
escritas, de ahi el retraso en la historia antigua, siendo un producto que ha tenido que
ser testimoniado por aspectos muy especificos como la alimentacién o sus usos, entre
otros. La aportacién de la arqueologia ha sido también problematica. En efecto, para ésta
la sal resulta especialmente imperceptible al tratarse de un mineral que se encuentra en
estado natural, de un producto soluble, o de una piedra dificil de rastrear. En la mayor
parte de los casos hay que testimoniarla a través de sus industrias complementarias, de
técnicas de fabricacion especificas como la ignea, puesto que la forma artificial solar
apenas deja huellas, mientras que la forma natural espontanea se mezcla con la natu-
raleza, aunque ha debido de ser utilizada y recogida, al menos a escala doméstica. Sin
embargo, la arqueologia va a proporcionar los primeros datos para este despertar del
interés por los estudios sobre la sal en la Antigiiedad y Protohistoria, y no va a estar
ausente del despertar de la arqueologia cientifica. Ha sido y es un gran componente del
conocimiento sobre la sal en la Antigiiedad por los estudios territoriales en zonas sali-
neras, la ocupacion del territorio, los lugares de produccion, las técnicas, la disposicién
y el emplazamiento de las salinas costeras y de interior y los talleres de briquetages, que
se refieren tanto a la produccion como al transporte y difusion de la sal. En los tltimos
afios, las investigaciones se centran en estudios locales, pero de acuerdo con las tenden-
cias actuales también en estudios de conjunto. Y, al mismo tiempo, los marcos histéricos
van ampliandose hacia otros periodos. Ya no sélo interesa la Protohistoria como origen
de la evolucion posterior romana, sino que la Antigiiedad se estudia en relacién con la
Edad Media y los grandes marcos historicos. Asi, se pueden citar algunos estudios re-
cientes que si intentan compilar el conocimiento de multiples dreas, como el volumen
de Harding'®, una aproximacion concisa a la arqueologia de la produccién de sal en el
espacio europeo-mediterraneo desde la Edad del Hierro, la Antigiiedad hasta la Edad
Media y a las diferentes técnicas, con elementos de continuidad, pero considerando una
discontinuidad. El campo de la historia de la sal en la Antigiiedad no esta agotado: nue-
vos planteamientos e interpretaciones de fuentes y de materiales colaterales, asi como
las continuas aportaciones de la arqueologia contintian manteniendo viva esta tematica.

108. Harding, 2021.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370

359



Miscelanea | Historia de la Sal en la Antigliedad y su trayectoria historiografica

360

Bibliografia

Adshead, Samuel Adrian M. (1992). Salt and Civilization. Macmillan.

Alexianu, Marius (2005). L exploitation de 1" eau salée chez les Autoriates. En Alfons Figuls y Olivier
Weller (Eds.), Trobada internacional d’arqueologia. Cardona Sal 2003 (pp. 281-290). IREC.

Alexianu, Marius; Weller, Olivier y Curca, Roxana (Eds.) (2011). Archaeology and Anthropology of salt.
A diachronic approach, BAR International Series 2198.

Algreen-Ussing, Gregers y Fischer-Hansen, Tobias (1985). Ficana, le saline e le vie della regione bas-
sa del Tevere. ArchLaz, VII, pp. 65-7.

Amorim, Inés (2008). The articulation of Portuguese Salt with worldwide routes. Past and new con-
sumption, A articulagdo do sal portugués aos circuitos mundiais. Antigos e Novos Consumos. Por-
to IHM-UP.

André, Jacques (1981). L “alimentation et la cuisine a Rome. Les Belles Lettres.

Arenas, Javier y Martinez, Jests P. (1999). La explotacién de la sal durante la Edad del Hierro en el Sis-
tema Ibérico. En Francisco Burillo Mozota (Ed.), IV Simposium sobre los Celtiberos. Economia
Zaragoza 1999 (pp. 209-212). IFC.

Arienzo, Valdo d’ (1996). Larrendamento del sale dei Quattro Fondaci. Struttura, organizzazione, con-
sumi (1649-1724). Elea Press.

Arrowsmith, Peter y Power, David (2012). Roman Nantwich: a salt-making settlement. Excavations at
Kingsley fields 2002, BAR, 557.

Attema, Peter y Alessandri, Luca (2012). Salt production on the Tyrrhenian coast in South Lazio (Italy)
during the Late Bronze Age: its significance for understanding contemporary society. En Vassil
Nikolov y Krum Bacvarov (Eds.), Salz und Gold: die Rolle des Salzes im prihistorischen Europa
/ Salt and Gold: The Role of Salt in Prehistoric Europe (pp. 287-300). Provadia-Veliko Tarnovo.

Barat, Claire (2017). Salaisons de la mer Noire : commerce et gastronomie antiques. En Christine
Hoet-van Cauwenberghe ; Armelle Masse y Gilles Prilaux (Eds.), Sel et société : techniques, usa-
ges, langage (pp. 163-184). Presses universitaires du Septentrion.

Bechor, Benny; Sivan, Droit; Miko, Slobodan; Hasan, Ozren; Grisonic, Maia; Radic Rossi; Irina, Lo-
rentzen , Brita; Artioli, Gilberto; Ricci, Giulia; Ivelja, Tamara; Spada, Giorgio; Brook, Anna
(2020). Salt pans as a new archaeological sea-level proxy: A test case from Dalmatia, Croatia.
Quaternary Science Reviews, 250, pp. 236-250.

Bergier, Jean-Francois (1982). Une histoire du sel. Office du Livre.

Bertaux, Jean-Paul (1979). L archéologie du sel en Lorraine : le « briquetage de La Seille ». En Guy
Gabourdin (Ed.), Le sel et son histoire. Actes du Colloque de 1’ Association interuniversitaire de
I"Est (pp. 509-516). Publications de 1" Université de Nancy II.

Birliba, Lucretiu y Asandulesei, Andrei (2019). Roman Army and salt exploitation in Dacia. Jour-
nal of Ancient History and Archaeology, 3, 27-48 https://www.ceeol.com/search/article-
detail?id=884047.

Bodi, George (2007). Experiments with Salt Crystallization. En Dan Monah ; Gheorghe Dumitroai ;
Olivier Weller y John Chapman (Eds.), L “exploitation du sel a travers le temps (pp. 89-98). Piatra
Neamt.

Bonghi Jovino, Maria (2002). Tarquina, sale e saline. Quaderni di Acme, 55, pp. 27-37.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370



Nuria Elisa Morere Molinero y Helena Dominguez del Triunfo | Miscelanea

Botte, Emmanuel (2009). Salaisons et sauces de poisson en Italie du Sud et en Sicile durant IAntiquité.
Naples, Collection du Centre Jean Bérard, 31.

Boutet, Audrey (2007). La question de 1" exploitation du sel dans le Midi de la France durant la Pro-
tohistoire et 1" Antiquité. En Nuria Morére Molinero (Ed.), Las salinas y la sal de interior en la
historia: economia, medioambiente y sociedad (pp. 217-342). Dykinson.

Brigand, Robin y Weller, Olivier (2005). Archaeology of salt. Approaching an invisible past. Sidestone
Press.

Brothwell, Don y Brothwell, Patricia (1969). Food in Antiquity: A Survey of the Diet of Early Peoples.
Thames and Hudson.

Bucellatti, Giorgio (1990). Salt at the Dawn of History: The Case of the Bevelled Rim Bowls. En Paolo
Matthiae, Maurits N. Van Loon y Harvey Weiss (Eds.), Resurrecting the Past. A Joint Tribute to
Adnan Bounni (pp. 17-40). Nederlands Historisch- Archaeologisch Institute Istanbul.

Bueno Ramirez, Primitiva; Balbin Behrmann, Rodrigo; Angeles Lancharro, Maria (2017). Production
and Consumption of Salt in the Inland Tagus Valley in Prehistory (Spain). En Martin Bartelhe-
im, Primitiva Bueno Ramirez y Michael Kunst (Eds), Key resources and sociocultural develop-
ments in the Iberian Chalcolithic (89-107). Tiibingen.

Burke, Peter (1994). Obertura: la nueva historia, su pasado y su futuro. En Peter Burke (Ed.), Formas
de hacer historia (pp. 11-37). Alianza.

Cabal, Michel y Thoen, Hugo (1985). Lindustrie du sel a Ardres a [époque romaine. Revue du Nord,
LXVII, 263, pp. 193-206.

Cagnat, René (1882). Etude historique sur les impots indirects chez les Romains jusqu’aux invasions des
Barbares. Imprimerie Nationale.

Cardoso, Ciro ES. (1985). Introduccion al trabajo de la investigacion histérica. Critica (3era ed.).

Carrilero Millan, Manuel (2005). Sal y comercio costa interior en la prehistoria reciente y protohisto-
ria de la alta Andalucia. En Jaime Molina y Maria José Sanchez Fernandez (Eds.), III Congreso
Internacional de Estudios Histéricos. El Mediterrdneo: la cultura del mar y la sal, Santa Pola (pp.
37-55). Ayuntamiento de Santa Pola.

Carusi, Cristina (2006). Essai d’histoire du sel dans le monde grec. En Jean-Claude Hocquet; Jean-Luc
Sarrazin (Eds.), Le Sel de la Baie. Histoire, archéologie, ethnologie des sels atlantiques (pp. 55-63).
Presses Universitaires de Rennes.

Carusi, Cristina (2007). Régimes d"exploitation et fiscalité du sel dans le monde grec et romain. En
Nuria Morere Molinero (Ed), Las salinas y la sal de interior en la historia: economia, medioam-
biente y sociedad (pp. 325-342). Dykinson.

Carusi, Cristina (2008). Il sale nel mondo greco (VI a.C.- III d.C). Luoghi di produzione, circolazione
commerciale, regimi di sfruttamento nel contesto del Mediterraneo antico. Edipuglia.

Carusi, Cristina (2008). Le sel chez les auteurs grecs et latins. En Olivier Weller, Alexa Dufraisse y Pie-
rre Pétrequin (Eds.), Sel, eau et forét. D "hier a aujourd "hui (pp. 353-364). Presses Universitaires
de Besangon.

Carusi, Cristina (2011). Hypotheses, considerations —and unknown factors- regarding the demand for
salt in ancient Greece. En Marius Alexianu; Olivier Weller y Roxana Curca (Eds.), Archaeology
and Anthropology of salt. A diachronic approach (pp. 149-154). BAR International Series, 2198.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370

361



Miscelanea | Historia de la Sal en la Antigliedad y su trayectoria historiografica

362

Carusi, Cristina (2015). «VITA HUMANIOR SINE SALE QUIT DEGERE»: Demand for salt and salt
trade patterns in the ancient Greek world. En Edward Monroe Harris; David M. Lewis y Mark
Woolmer (Eds.), The Ancient Greek Economy: Markets, households, and city-states (pp. 337-255).
Cambridge University Press.

Carusi, Cristina (2018). Salt and fish processing in the ancient Mediterranean: a brief survey. Journal
of Maritime Archaeology 13, pp. 481-90.

Casanova, Julian (1991). La historia social y los historiadores. Critica.

Cassen, Serge; De Labrifte, Pierre Arnaud y Menanteau, Loic. (2004). Sels de mer, sels de terre. Indices
et preuves de fabrication du sel sur les rivages de 1'Europe occidentale du Ve au IIle millénaire.
Cuadernos de arqueologia, 12, pp. 9-49.

Castellon Huerta, Blas (2017). Los estudios antropoldgicos de la sal en México en los tltimos 20 afos:
resumen y perspectivas. Arqueologia, 53, pp. 141-159.

Castro, Juan Carlos (2006). La salina romana de O Areal, Vigo (Galice). En Jean-Claude Hocquet y
Jean-Luc Sarrazin (Eds.), Le Sel de la Baie. Histoire, archéologie, ethnologie des sels atlantiques
(pp. 105-122). Presses Universitaires de Rennes.

Castro, Juan Carlos (2007). La salina romana del yacimiento de O Areal, Vigo (Galicia): un complejo
industrial salazonero altoimperial. En Ldzaro Lagdstena; Dario Bernal y Alicia Arévalo (Eds.),
Cetariae 2005. Salsas y salazones de pescado en Occidente durante la Antigiiedad. Actas del Con-
greso Internacional (Cddiz, 7-9 de noviembre de 2005) (pp. 355-365). BAR International Series,
1686.

Castro, Juan Carlos (2008). La saline romaine de «O Areal», Vigo (Galice): architecture d’'une ins-
tallation industrielle de production de sel marin. En Olivier Weller, Alexa Dufraisse y Pierre
Pétrequin (Eds.), Sel, eau et forét. D hier a aujourd "hui (pp. 381-399). Presses Universitaires de
Besancon.

Cébeillac-Gervasoni, Mireille y Morelli, Cinzia (2014). Les conductores du Campus Salinarum Ro-
manarum. Mélanges de | Ecole Francaise de Rome Antiquité https://doi.org/10.4000/mefra.2075.

Chevallier, Raymond (1991). Réflexions sur le sel dans 1 histoire romaine : un produit de premiere
nécessité insaisissable. En José Maria Blazquez y Santiago Montero (Eds.), Alimenta. Estudios en
homenaje al Dr. Michel Ponsich (pp. 53-60). UCM.

Colchester Archaeological Group (1974). Salt. The study of an ancient history. Salt weekend held at the
University of Essex 20,21,22 september 1974. Colchester Archaeological Group Bulletin.

Corbier, Mireille (1991). La transhumance entre le Samnium et 1" Apulie continuités entre 1’époque
républicaine et 1"époque impériale. En La romanisation du Samnium entre le II et I er siécle av.
J.C. Actes du colloque organisé par le Centre J. Bérard Napoli 1988 (pp. 149-176). Napoli.

Costa, Benjami y Hernandez, Jordi (2012). Sal, pesca y salazones fenicios en occidente; XXVI Jornadas
de Arqueologia Fenicio-Punica (Eivissa, 2011). Museu Arqueologic d’Eivissa i Formentera.

Crouzet, Denis (2003). Lucien Febvre. En Les Historiens. Armand Colin.

Curras, Brais (2017). The salinae of O Areal (Vigo) and Roman salt production in NW Iberia, Journal
of Roman Archaeology, 30, pp. 325-349.

Curtis, Robert I. (1991). Garum and Salsamenta. Production and commerce in Materia Medica. Brill.

De Cenival, Francoise (1983). Nouvelles sources démotiques concernant le recensement et la taxe du
sel a 1"époque ptolémaique. En Edmond Van Dack, Pieter Van Dessel y W. Wan Gucht (Eds.)

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370



Nuria Elisa Morere Molinero y Helena Dominguez del Triunfo | Miscelanea

Egypt and the Hellenistic World. Proceedings of the International Colloquium Leuven- 24-22 May
1982 (pp. 31-41). Lovaina.

Delibes, Germdn (1993). Sal y jefaturas: una reflexion sobre el yacimiento del Bronce Antiguo de San-
tioste Villafafila (Zamora). Brigecio, 3, pp. 33-46.

Delibes de Castro, German; Viié Escartin, Ana Isabel y Salvador Velasco, Ménica (1998). Santioste,
una factoria salinera de los inicios de la Edad del Bronce en Otero de Sariegos (Zamora). Mi-
nerales y Metales en la prehistoria reciente. Algunos testimonios de su explotacion y laboreo en la
Peninsula Ibérica (pp. 155-197). Universidad de Valladolid.

Delrue, Virginie y Napoli, Joélle (2007). L utilisation du natron dans la pharmacopée médicale. En
Nuria Moréere Molinero (Ed.), Las salinas y la sal de interior en la historia: economia, medioam-
biente y sociedad (pp. 351-377). Dykinson.

Démeunier, Jan-Nicholas (1776). L esprit et des usages et des coutumes des différens (sic) peuples, ou
observations tirées des Voyageurs & des Historiens. London.

Driard, Cyril ; Dréano, Yvon y Garnier, Nicolas (2017). Les sauces de poisson produites sur la cote
atlantique des Gaules. Gallia, 74, 2, pp. 183-202.

Erdogu, Burcin y Ozbasaran, Mihriban. Salt in prehistoric Central Anatolia. En Olivier Weller, Alexa
Dufraisse y Pierre Pétrequin (Eds.), Sel, eau et forét. D hier a aujourd "hui (pp. 163-173). Presses
Universitaires de Besangon.

Escacena Carrasco, José Luis, Rodriguez de Zuluaga Montesino, Mercedes y Ladrén de Guevara San-
chez, Inmaculada (1996). Guadalquivir salobre. Elaboracién prehistérica de sal marina en las
antiguas bocas del rio. Confederacién hidrografica del Guadalquivir.

Etienne, Robert (1970). A propos du garum sociorum, Latomus, XXIX, pp. 297-313.

Etienne, Robert y Mayet, Francoise (2002). Salaisons et sauces de poisons hispaniques (Trois clés de
[économie de I’'Hispanie romaine). Boccard.

Febvre, Lucien (1992). Combats pour [ 'histoire. Armand Colin.

Fernandez Uriel, Pilar (2010). Purpura. Del mercado al poder. UNED.

Figuls, Alfons y Weller, Olivier (Eds.) (2007). Trobada internacional d "arqueologia. Cardona Sal 2003,
IREC.

Forbes, Robert James (1964). Studies in Ancient Technology (vol 111, 163-204). Brill.

Fornell-Mufoz, Alejandro y Castillo Martinez, Juan Manuel (2019). Aproximacion al estudio de las
salinas de Jaén en época romana. En Lazaro Lagdstena Barrios (Coord.), Economia de los hu-
medales. Prdcticas sostenibles y aprovechamientos historicos (pp. 89-109). Instrumenta 68. Bar-
celona.

Fustel de Coulanges, Numa Denys (1888). Histoire des Institutions de 1" Ancienne France, La monarchie
franque. Hachette.

Gabba, Emilio y Pasquinucci, Marinella (1979). Strutture agrarie e allevamento transumante nell’Italia
romana (III-I Sec. a.C.). Pisa.

Garcia Vargas, Enrique y Martinez Maganto, Julio (2006). La sal de la Bética romana. Algunas notas
sobre su produccién y comercio. Habis, 37, pp. 253-274.

Garcia Vargas, Enrique y Martinez Maganto, Julio (2017). Salines dévaporation solaire dans I'Empire
romain : témoignages archéologiques d’une activité éphémere. En Ricardo Gonzalez Villa Escu-

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370

363



Miscelanea | Historia de la Sal en la Antigliedad y su trayectoria historiografica

364

sa, Katia Schorle, Frédéric Gayet y Fran¢ois Rechin (Eds.), Lexploitation des ressources maritimes
de 'Antiquité (pp. 197-212). APDCA.

Giovannini, Adalberto (1985). Le sel et la fortune de Rome, Athenaeum, 1985, pp. 373-386.

Gonzalez Martin, Francisco Javier (2014). Método histérico e historia social en Julio Caro Baroja. Ac-
tualidad y memoria de un maestro. Revista de Historiografia. Nuimero extraordinario 1: dedicado
a Cien afios de Julio Caro Baroja, 7, pp. 5-98.

Gonzélez Ruiz, Isabel y Ruiz de la Pefia, Juan Ignacio (1972). La economia salinera en la Asturias me-
dieval. Asturiensia Medievalia, 1, pp. 11-155.

Gouletquer, Pierre (1970). Les briquetages armoricains. Technologie protohistorique du sel en Armori-
que. Université de Rennes.

Grawitz, Madeleine (1984). Métodos y técnicas de las Ciencias Sociales. México.

Grimal, Pierre y Monod, Théodore (1952). Sur la véritable du garum. REA, LIV, pp. 27-38.

Grisonic, Maia. (2022). Salt exploitation in Roman Histria and Dalmatia: An Introduction to the ar-
chaeological research. Journal of Maritime Archaeology https://kdoi.org/10.1007/s11457-021-
09322-z.

Guerra Doce, Elisa; Abarquero, Francisco Javier y Delibes Castro, German (2017). Una nueva pro-
puesta sobre el moldeado de la sal en la factoria prehistorica de Molino Sanchén II (Villafafila,
Zamora). En Javier Fernédndez Eraso, José Antonio Mujika Alustiza, Alvaro Arrizabalaga Val-
buena y Marcos Garcia Diez (Coords.), Misceldnea en homenaje a Lydia Zapata Pefia (1965-
2015) (pp. 471-494). Universidad del Pais Vasco.

Harding, Anthony (Ed.), (2021). Salt. White Gold in Early Europe. Cambridge University Press.

Hauser, Henri (1927). Le sel dans | "histoire, Revue économique internationale.

Hees, Martin (2002). Production et commerce du sel a1"Age du Fer en Baden-Wiirttemberg (Allemag-
ne). En Olivier Weller (Ed.), Archéologie du sel : techniques et sociétés dans la pré- et protohistoire
européenne / Salzarchdologie. Techniken und Gesellschaft in der Vor- und Friihgeschichte Europas
(pp- 209-215). Rahden/Westf. Verlag Marie Leidorf.

Hernando Garcia-Cervigén, Alberto y Alonso Sutil, Maria Cruz (2007). Estudio lexicografico de la
terminologia relacionada con la sal desde el siglo XII hasta el siglo XVII. En Nuria Morére Mo-
linero (Ed.), Las salinas y la sal de interior en la historia: economia, medioambiente y sociedad
(pp. 757-767). Dykinson.

Hocquet, Jean-Claude (1978). Le sel et la fortune de Venise. Presses Universitaires du Septentrion.

Hocquet, Jean-Claude (1994). Production et commerce du sel a 'Age du Fer et a Iépoque romai-
ne dans Europe du Nord-Ouest, Revue du Nord, 76, 308, pp. 9-20 https://doi.org/10.3406/
rnord.1994.4967.

Hocquet, Jean-Claude y Sarrazin, Jean-Luc (Eds.) (2006). Le Sel de la Baie. Histoire, archéologie, ethno-
logie des sels atlantiques. Presses Universitaires de Rennes.

Hoet-van Cauwenberghe, Christine ; Masse, Armelle y Gilles Prilaux (Eds.) (2017). Sel et société : tech-
niques, usages, langage. Presses universitaires du Septentrion.

Hopkinson, Beatrice (2007). The Bevelled Rim Bowls of Mesopotamia 4000-3000 B.C and Briquetage
as molds for Draining and Drying Salt. En Alfons Figuls y Olivier Weller (Eds.), Trobada inter-
nacional d’arqueologia. Cardona Sal 2003 (pp. 47-52). IREC.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370



Nuria Elisa Morere Molinero y Helena Dominguez del Triunfo | Miscelanea

Jacobsen, Thorkild y Adams, Robert M. (1958). Salt and Silt in Ancient Mesopotamian Agriculture:
Progressive changes in soil salinity and sedimentation contributed to breakup of past civiliza-
tions. Science, 21, 128, pp. 1251-1258 doi: 10.1126/science.128.3334.1251.

Jatregui, Juan José (1954). Sobre unas posibles medidas de sal punicas encontradas en exploraciéon
submarina en San Pedro del Pinatar. I Congreso arqueoldgico del Marruecos espariol, Tetudn 22-
26 junio 1953 (pp. 277-281). Inspecciéon General de Excavaciones.

Jeannin, Pierre y Le Goff, Jacques (1968). Questionnaire pour une enquéte sur le sel dans I'histoire au
Moyen Age et aux temps modernes. En Michel Mollat (Ed.), Le Réle du sel dans I"histoire (pp.
307-322). PUE

Jiménez Guijarro, Jests (2011). The beginning of salt exploration in Spain: thinking about the salt
exploitation in the Iberian Peninsula during Prehistoric times. Marius Alexianu, Olivier Weller
y Roxana-Gabriela Curca (Eds.), Archaeology and Anthropology of salt. A diachronic approach
(pp- 123-136). BAR International Series, 2198.

Ladero Quesada, Miguel Angel (1987). La renta de la sal en la Corona de Castilla: (siglos XIII-XVT).
Homenaje al profesor Juan Torres Fontes, Vol. 1 (pp. 821-837). Universidad de Murcia y Acade-
mia Alfonso X.

Lagodstena, Lazaro; Bernal, Dario y Arévalo, Alicia (Eds.) (2007). Cetariae 2005. Salsas y salazones de
pescado en Occidente durante la Antigiiedad. Actas del Congreso Internacional (Cadiz, 7-9 de
noviembre de 2005). BAR International Series, 1686.

Lagostena Barrios, Lazaro (Coord.) (2019). Economia de los humedales. Prdcticas sostenibles y aprove-
chamientos historicos. Instrumenta 68, Universidad de Barcelona

Lagodstena Barrios, Lazaro. (2021). Aproximacion a la problematica y el paisaje de las salinas de Gades.
En Julio Mangas Manjarrés, Angel Ramon Padilla Arroba. Gratias tibi agimus: homenaje al prof.
Cristobal Gonzdlez Romdn (pp. 243-270). Universidad de Granada.

Le Goft, Jacques (2005). Pensar la historia. Modernidad, presente, progreso. Paidos.

Le Goff, Jacques (2014). Faut-il vraiment découper 1" histoire en tranches ? Seuil.

Levi, Mario Attilio (1996). Ercole al Foro Boario e le origini di Roma. Rendiconti dell”Accademia Na-
zionale dei Lincei.

Litchfield, Carol D; Palme, Rudolf y Piasecki, Peter (Eds.) (2001). Le Monde du sel. Mélanges offerts a
Jean-Claude Hocquet. Journal of salt history, 8-9, pp. 20-43.

Loé, Baron de (1903-1904). Découverte d “un ancien ouvrage en bois dans les travaux de creusement
du port de Zeebruge. Bulletin des Musées royaux du Cinquantenaire, troisieme année, 84.
Lépez Medina, Maria Juana ; Aragén Nufiez, Enrique ; Catalan Gonzalez, Javier; Lagdstena Barrios,
Lazaro G.; Garcia Pardo, Manuela; Moreno Lampreave, Diego; Romédn Diaz, Maria de la Paz;
Pons Pujol, Lluis; Ruiz Barroso, Manuel; Ruiz Gil, José Antonio; Rondan Sevilla, Isabel y Trape-
ro Fernandez, Pedro. (e.p.) Torregarcia. Purpura y agua. Historia y arqueologia de una «officina

purpuraria» en el litoral almeriense (Esparia). BAR.

Lépez Saéz, José Antonio; Abel-Schaad, Daniel; Iriarte, Eneko; Alba-Sanchez, Francisca; Pérez-Diaz,
Sebastian; Guerra-Doce, Elisa; Delibes de Castro, German y Abarquero Moras, Francisco Javier
(2018). Una perspectiva paleoambiental de la explotacion de la sal en las Lagunas de Villafafila
(Tierra de Campos, Zamora). Cuaternario y geomorfologia: Revista de la Sociedad Espariola de
Geomorfologia y Asociacién Espafiola para el Estudio del Cuaternario, 31, 1-2, pp. 73-104.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370

365



Miscelanea | Historia de la Sal en la Antigliedad y su trayectoria historiografica

366

Malpica Cuello, Antonio (1982). Régimen fiscal y actividad econdémica de las salinas del Reino de
Granada. IT Coloquio de Historia Medieval andaluza, Hacienda y comercio, Sevilla, 1981 (pp.
393-404). Diputacion de Sevilla.

Malpica Cuello, Antonio (1991). Fiscalidad y comercio de la sal en el reino de Granada en la Edad
Media. En Jean-Claude Hocquet y Rudolf Palme (Eds.), Das Salz in der Rechts- und Handelsges-
chichte. Internationaler Salzgeschichtekongress (pp. 65-94). Schwaz: Berenkamp.

Malpica Cuello, Antonio y Gonzélez Alcantud, José Antonio (Eds.) (1995). La sal, del gusto alimentario
al arrendamiento de salinas: Congreso Internacional de la CIHS, Granada, 7-11 septiembre 1995,
Junta de Andalucia, Diputacién Provincial de Granada, Centro de Investigaciones Etnologicas
“Angel Ganivet”

Malpica Cuello, Antonio (2005). La sal en al-Andalus, Poblamiento y explotacién de los recursos sali-
neros. En Ines Amorim (Ed.), I Seminario Internacional sobre o sal portuguesa, Porto (pp. 205-
277). Universidad de Porto https://ler.letras.up.pt/uploads/ficheiros/7982.pdf.

Malpica Cuello, Antonio; Morere Molinero, Nuria; Jiménez Guijarro, Jesus y Garcia-Contreras Ruiz,
Guillermo (2011). Paisajes de la sal en la Meseta castellana desde la Prehistoria a la Edad Media:
el valle del Salado (Guadalajara). En Miguel Jiménez Puertas y Guillermo Garcia-Contreras
Ruiz (Eds.), Paisajes histéricos y arqueologia medieval (pp. 233-76). Alhulia.

Manfredi, Lorenzo Ilia (1992). Le saline e il sale nel mondo punico, Rivista di studi fenici, 20, 1, pp.
3-14.

Mangas, Julio y Hernando, Maria del Rosario (1990-1991). La sal y las relaciones intercomunitarias en
la Peninsula Ibérica durante la Antigiiedad. Memorias de Historia Antigua, 11-12, pp. 219-231.

Mangas, Julio y Hernando, Maria del Rosario (2011). La sal en la Hispania romana. Arco Libros.

Marineo Siculo, Lucio (2004). De las cosas memorables de Esparia, Libri I-III. La hoja del Monte.

Marquardt, Joachim (1988). De I organisation financiére chez les Romains. E. Thorin.

Martinez Maganto, Julio y Garcia Vargas, Enrique (2009). Sal, produccién salina e industria de salazén
en la Antigiiedad. En s.a., La explotacion histérica de la sal: investigacion y puesta en valor (pp.
145-166). Sociedad Espaiola de Historia de la Arqueologia.

Mederos Martin, Alfredo y Ruiz Cabrero, Luis Alberto (2000-2001). Trashumancia, sal y comercio
fenicio en las cuencas de los rios Vinalop6 y Bajo Segura. Lucentum, XIX-XX, pp. 83- 95
Mederos Martin, Alfredo y Escribano Cobo, Gabriel (2005). El comercio de sal, salazones y garum en

el litoral atldntico norteafricano durante la Antigtiedad. Empuiries, 55, pp. 209-224.

Menanteau, Loic; Garcia Prieto, Francisco Javier y Alonso Villalobos, Carlos (2003). Las salinas de la
Bahia de Cadiz durante la Antigiiedad: vision geoarqueoldgica de un problema histdrico. Spal,
12, pp. 317-332.

Moinier, Bernard (1986). Lecture moderne de Pline 1’Ancien. Communication sur la production et
consommation de sel de mer dans le bassin méditerranéen. En s.a., L “exploitation de la mer. Ve-
mes Rencontres Internationales d’ Archéologie et d” Histoire, Antibes 1985 (pp. 74-104). A.PD.C.A

Moinier, Bernard (2011). Salt in the Antiquity: a quantification essay. En Marius Alexianu, Olivier
Weller y Roxana Curca (Eds.), Archaeology and Anthropology of salt. A diachronic approach (pp.
137-148). BAR International Series, 2198.

Moinier, Bernard (2012). Le sel dans la culture Antique. Parthenon Verlag Kaiserlautern und Mehling.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370



Nuria Elisa Morere Molinero y Helena Dominguez del Triunfo | Miscelanea

Moinier, Bernard y Weller, Olivier. (2015). Le sel dans lAntiquité ou les cristaux dAphrodite. Les Belles
Lettres.

Molina, Jaime y Sanchez Fernandez, Maria José (Eds.) (2005). III Congreso Internacional de Estudios
Histéricos. El Mediterrdneo: la cultura del mar y la sal, Santa Pola. Ayuntamiento de Santa Pola.
Mollat, Michel (Ed.) (1968). Le Role du sel dans | "histoire. PUFE.

Momigliano, Arnaldo (1954). M.L. Rostovtzeft. The Cambridge Journal, 7, pp. 334-346.

Mommsen, Theodor (1953). Historia de Roma. Joaquin Gil (Reed).

Mommsen, Theodor y Marquardt, Joachim (1889). Manuel des Antiquités romaines, E. Thorin.

Monah, Dan y Dumitroa, Gheorghe (2007). Recherches sur 1’exploitation préhistorique du sel en
Roumanie. En Dan Monah, Gheorghe Dumitroai, Olivier Weller y John Chapman (Eds.),
L exploitation du sel a travers le temps (pp. 3-35). Piatra Neamt.

Morelli, Cinzia ; Olcese, Gloria y Zevi, Fausto (2004). Scoperte recenti nelle saline portuensi (Campus
salinarum romanarum) e un progetto di ricerca sulla ceramica di area ostiense in eta republica-
na. En Anna Gallina Zevi y Rita Turchetti (Eds.), Méditerranée occidentale antique : les échanges
(ANSER I11) (pp. 43-55). Cosenza.

Morere, Nuria (1991). Lexploitation romaine du sel dans la region de Sigiienza. En José Maria Blaz-
quez y Santiago Montero (Eds.), Alimenta. Estudios en homenaje al Dr. Michel Ponsich (pp. 223-
235). UCM.

Morere, Nuria (1994). La sal en la Peninsula Ibérica. Los testimonios literarios. Hispania Antiqua,
XVIIL, pp. 235-250.

Morere, Nuria (2002). La sal en la Geografia de Estrabon. En s.a., Primer Congreso Internacional de
Historia Antigua (pp. 519-526). Universidad de Valladolid.

Morere Molinero, Nuria (Ed.) (2007). Las salinas y la sal de interior en la historia: economia, medioam-
biente y sociedad. Dykinson.

Morere, Nuria (2008). Une nouvelle approche de Pline et de leau salée. En Olivier Weller, Alexa Du-
fraisse y Pierre Pétrequin (Eds.). Sel, eau et forét. D hier a aujourd "hui (pp. 365-380). Presses
Universitaires de Besangon.

Morere, Nuria (2014). Le sel dans 1" Afrique ancienne. Ressources et enjeux dans 1'emprise du territoi-
re. En s.a., Centre de pouvoir et organisation de l’espace, Xe Colloque international (Caen 2009)
(pp- 443-463). Presses Universitaires de Caen.

Morere, Nuria (2016). Le sel. Alimentation, cuisine et table en Afrique et en Méditerranée anciennes.
En Francgois Déroche y Michel Zink (Eds.), L alimentation de " Afrique du Nord. De la Préhis-
toire au Moyen Age. VIIéme Jounée d’études nord-africaines (pp. 51-72). Académie des Inscrip-
tions et Belles Lettres.

Morere, Nuria (2020). Analyse thématique du sel et des salines d “apres les auteurs classiques. En Jean-
Louis Podvin y Eric Roulet (Eds.), Des forts et des ports. Hommage a Joélle Napoli (pp. 221-246).
Shaker Verlag.

Morere, Nuria (2022). El significado cultural de la sal en las sociedades de la Antigiiedad. En Alberto
Plata (Ed.), Seven millenia of saltmaking. III Congreso Internacional de Antropologia de la sal
Vitoria 12-18 septiembre 2018 (pp. 550-562). Diputacién Foral de Alava.

Moreére, Nuria; Jiménez, Jesus y Garcia-Contreras, Guillermo (2013). La explotacién de sal en época
prerromana y romana en la Meseta oriental: el rio Salado de Sigiienza a la luz de algunos mate-

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370

367



Miscelanea | Historia de la Sal en la Antigliedad y su trayectoria historiografica

368

riales inéditos. En Maria Luisa Cerdefio, Emilio Gamo y Teresa Sagardoy (Eds.), La romaniza-
cién en Guadalajara. Arqueologia e Historia (pp. 91-111). Ergastula.

Multhauf, Robert P. (1978). Neptune’s Gift: a history of common salt. John Hopkins University Press.

Murolo, Nadia (1995). Le saline herculeae di Pompei, produzione del sale e culto di Ercole nella Cam-
pania antica. En Mauro Cristofani y Fausto Zevi (Eds.), Studi sulla Campania prerromana (pp.
105-123). Giorgio Bretschneider editore.

Napoli, Joélle (2007). Nouvelle réflexion sur les salinatores : 1"éclairage du lustrum primipili. En Lazaro
Lagostena, Dario Bernal y Alicia Arévalo (Eds.), Cetariae 2005. Salsas y salazones de pescado en
Occidente durante la Antigiiedad. Actas del Congreso Internacional (Cadiz, 7-9 de noviembre de
2005) (pp. 157-161). BAR International Series, 1686.

Nenquin, Jacques (1961). Salt a study in economic prehistoric. De Tempel.

Olivier, Laurent; Jusseret, Simon; Riddiford, Naomi y Watteaux, Magali (2015). Le Briquetage de la
Seille (Moselle) : géoarchéologie et archéogéographie d'un complexe dexploitation intensive du
sel a I'age du Fer. En Fabienne Olmer y Réjane Roure (Eds.), Les Gaulois au fil de I’eau. Actes
du 37e colloque international de TAFEAF (Montpellier, 8-11 mai 2013) (pp. 515-537). Ausonius.

Olson, Douglas S. y Sens, Alexander (2000). Archestratos of Gela. Greek culture and cuisine in the Four-
th Century BCE. Oxford University Press.

Onate Baztan, Pilar; Sanguino Vazquez, Juan y Sanguino Tallén, Almudena (2023). El Deleite (Aran-
juez, Madrid). Un nuevo enclave de produccién de sal en el entorno del Tajo. En s.a., Reunion de
Arqueologia Madrilefia 2022 (pp. 10-21). Colegio de Licenciados y Doctores de Madrid.

Pasquinucci, Marinella y Menchelli, Simonetta (2002). Tue Isola di Coltano Bronze Age village and
the salt production in North costal Tuscany (Italia). En Olivier Weller (Ed.), Archéologie du sel
: techniques et sociétés dans la pré- et protohistoire européenne / Salzarchdologie. Techniken und
Gesellschaft in der Vor- und Friihgeschichte Europas (pp. 177-183). Rahden/Westf. Verlag Marie
Leidorf.

Pastor de Togneri, Reyna (1963). La sal en Castilla y Leén. Un problema de la alimentacion y del
trabajo y una politica fiscal (siglos X-XIII). Cuadernos de Historia de Espafia, 37-38, pp. 42-48.

Perea Yébenes, Sabino (2006). El uso de la sal en el ejército romano y su abastecimiento en época al-
toimperial. En Angel Morillo Cerd4n (Coord.), Produccién y abastecimiento en el dmbito militar:
arqueologia militar romana en Hispania (pp. 345-359). Universidad de Leon.

Perrichet-Thomas, Christiane (1993). La symbolique du sel dans les textes anciens. En Marie-Madelei-
ne Mactoux y Evelyne Gény (Eds.), Mélanges Pierre Levéque, 7, Annales Littéraire de 1" Université
de Besangon, 491, pp. 287-296.

Pikulska, Anna (2008). Un imp6t sur la consommation du sel dans la République romaine ? Revue
Internationale des droits de I’Antiquité, LV, pp. 365-371.

Plata Montero, Alberto (2008). Génesis de una villa medieval. Erdi Aroko Hiri Baten Sorrera. Servicio
de Publicaciones del Gobierno Vasco.

Plata Montero, Alberto (2020). El Valle Salado de Afiana (Araba/Alava). Un ejemplo de buenas précti-
cas en la recuperacion de los paisajes culturales y naturales de la sal. Cuadernos de Investigacion
Urbanistica, 128, pp. 14-22.

Plata, Alberto (Ed.) (2022). Seven millenia of saltmaking. I1I Congreso Internacional de Antropologia de
la sal Vitoria 12-18 septiembre 2018. Diputacion Foral de Alava.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370



Nuria Elisa Morere Molinero y Helena Dominguez del Triunfo | Miscelanea

Ponsich, Michel (1998). Aceite de oliva y salazones de pescado. Factores geoeconémicos de Bética y Tin-
gitana. UCM.

Ponsich, Michel y Tarradell, Miguel (1965). Garum et industries antiques de salaison dans la Médite-
rranée occidentale. PUE.

Potts, Daniel (1984). On salt and salt gathering in Ancient Mesopotamia. Journal of the Economic and
Social History of the Orient, XXVII, pp. 225-271.

Quixal Santos, David (2020). Explotacién de la sal, vias de comunicacion y territorio durante la
Edad del Hierro en el entorno del rio Cabriel. Spal, 2, pp. 31-48 doi: https://dx.doi.org/10.12795/
spal.2020.i29.16.

Ramos Maldonado, Sandra (2003). Los Commentarii de sale (Valentiae 1572-79) de B. Gémez Miedes:
una enciclopedia renacentista sobre la sal. Editorial Laberinto.

Rebuffat, René (1974). Tite Live et la forteresse d’Ostie. En s.a., Mélanges de Philosophie, de littérature
et d’histoire ancienne offerts a Pierre Boyancé (pp. 632-651). Ecole Francaise de Rome.

Riehm, Karl (1961). Prehistoric Salt-Boiling. Antiquity, XXXV, pp. 181-191.

Rostovzeft, Michel Ivanovic (1969). Histoire économique et sociale du monde hellénistique. Robert
Laffont (lera ed. 1941).

Rostovzeft, Michel Ivanovic (1988). Histoire économique et sociale de |’ Empire romain. Robert Laffont
(lera ed. 1926).

Saile, Thomas (1989). Le commerce du sel dans 1'Europe centrale préhistorique. Production et com-
merce du sel a 1"Age du Fer en Baden-Wiirttemberg (Allemagne). En Olivier Weller (Ed.), Ar-
chéologie du sel : techniques et sociétés dans la pré- et protohistoire européenne / Salzarchdologie.
Techniken und Gesellschaft in der Vor- und Friihgeschichte Europas (pp. 223-231). Rahden/Westf.
Verlag Marie Leidorf.

Saitta, Armando (1989). Guia critica de la historia y de la historiografia. FCE.

Saule, Marcel (Ed.) (1992). Actes du Colloque International du Sel. Salies-de-Béarn, 10-12 septembre
1992. Sallies.

Serrano Ordoizgoti, David (2018). Los vinculos entre la sal y el dios Hércules en Roma, Ostia y Alba
Fucens. ARYS, 16, pp. 395-431.

Sevink, Jan; Muyzer, Gerard; Arienzo, Ilenia; Mormone, Angela; Piochi, Monica; Alessandri, Luca;
van Hall, Rutger L.; Palstra, Sanne W.L. y Dee, Michael W. (2021). The protohistoric briquetage
at Puntone (Tuscany, Italy): a multidisciplinary attempt to unravel its age and role in the salt
supply of Early States in Tyrrhenian Central Italy. Journal of archaeological science, 38, 103055
en https ://doi.org/10-1016/j.jasrep.2021.103155.

Teran Manrique, Jonathan y Morgado, Antonio. (2011) El aprovechamiento prehistorico de sal en la
Alta Andalucia. El caso de Fuente Camacho (Loja, Granada). Cuadernos de prehistoria y arqueo-
logia de la Universidad de Granada, 21, pp. 221-249.

Teran Manrique, Jonathan (2017). La explotacion de la sal en el sistema ibérico central durante el I mi-
lenio a.C. Tesis doctoral. Universidad de Zaragoza.

Thoen, Hugo (1986). Lactivité des sauniers dans la plaine maritime flamande de I'age du fer a [époque
romaine. Le sel des Morins et des Ménapiens. En Jean-Claude Hocquet, Stéphane Lebecq y
Alain Lottin (Eds.), Les hommes et la mer dans ’Europe du Nord-Ouest de 'Antiquité a nos jours
(pp- 23-46). Revue du Nord - Université de Lille.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370

369



Miscelanea | Historia de la Sal en la Antigliedad y su trayectoria historiografica

370

Traina, Giusto (1986). Paesaggio e decadenza. La palude nella trasformazione del mondo antico. En
Andrea Giardina (Ed.), Societa romana ed impero tardoantico (pp. 711-730). Laterza.

Traina, Giusto (1992). Sale e saline nel Mediterraneo antico. Parola del Passato, 47, pp. 363-378.

Valiente Cénovas, Santiago; Ayarzaguena Sanz, Mariano y Moncé Garcia, Carlos (2002). Excavacion
arqueoldgica en las salinas de Espartinas (Ciempozuelos) y prospecciones en su entorno. Ar-
chaia, 2, pp. 33-45.

Valiente Canovas, Santiago; Giles Pacheco, Francisco; Gutiérrez Lopez, José Maria; Reinoso del Rio,
Maria Cristina y Enriquez Jarén, Lorenzo (2014). Salinas romanas continentales: primeras evi-
dencias en Arroyohondo - Hortales (Prado del Rey, Cadiz. De Re-Metallica, 22, pp. 1-33.

Valiente Cénovas, Santiago; Giles Pacheco, Francisco; Gutiérrez Lopez, José Maria; Carrascal Rodri-
guez, José Maria; Reino del Rio, Maria Cristina y Giles Guzman, Francisco (2019). La Salinilla
de Jédula (Arcos de la Frontera): una extraccion de salmuera que se remonta desde la Pre-
historia Reciente al Bronce Final Orientalizante. En Jests Fernando Lopez Cidad y Mariano
Ayarzagiiena Sanz (Eds.), La mineria y metalurgia del centro de la Peninsula Ibérica a través de la
historia: mineria y metalurgia historicas en el sudoeste europeo (pp. 41-54). SEDPGYM.

Vila Valenti, Joan (1954). Notas sobre la antigua produccion y comercio de la sal en el Mediterraneo
occidental. I Congreso arqueolégico del Marruecos espaiiol, Tetudn 22-26 junio 1953 (pp. 1-9).
Inspeccion General de Excavaciones.

Weller, Olivier (Ed.) (2002). Archéologie du sel : techniques et sociétés dans la pré- et protohistoire eu-
ropéenne / Salzarchdologie. Techniken und Gesellschaft in der Vor- und Friihgeschichte Europas,
Rahden/Westf. Verlag Marie Leidorf.

Weller, Olivier ; Dufraisse, Alexay Pétrequin, Pierre (Eds.) (2008). Sel, eau et forét. D “hier a aujourd "hui.
Presses Universitaires de Besangon.

Revista de historiografia 38, 2023, pp. 343-370



